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Fusilli s tunakem

Kategorie: Téstoviny
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

60 g maslo

petrzelka

300 ml smetana

stl a pept

4 1Zice citronova Stava

1 IZice citronova kiira nastrouhana
0,5 1zicky vytazek z ancovicky

200 g okapany tunak v olivovém oleji
hobliny citronové kiry

400 g téstoviny fusilli

Postup

Ve velkém hrnci ptivedeme k varu mirné osolenou vodu. Na panvi rozehfejeme maslo, vmichame do néj
smetanu ke Slehani a citronovou $tdvu a za stalého michani vatime asi 2 minuty. Do omacky vmichame
citronovou kiiru a vytazek z ancovicek (sardeli). Do vrouci vody vlozime téstoviny fusilli a vafime je 10-20
minut nebo podle navodu na obalu. Dtkladné je scedime. Te&stoviny pielijeme omackou a promichame.
Tunéka rozebereme na kousky a opatrné promichame s t€stovinami tak, aby kousky rybiho masa ztistaly
pohromadé. Pokrm podle chuti osolime a opeptime, upravime na misu, ozdobime nakrajenou petrzelkou a
hoblinkami citronové kliry a ihned podavame.
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