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Italské nudle

Kategorie: Téstoviny
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

40 g olej

mlety pept

300 g Siroké nudle
100 g tvrdy syr
250 g Cerstvé nudle
80 g maslo

sul

raj¢atovy protlak

1 ks cibule

zelena petrzelka
bazalka

Postup

vvvvv

uvatime podle navodu domékka. Kdyz jsou hotové, tak je scedime a zakdpneme trochou oleje.

Dale ocistime houby, nakrdjime a podusime na troSe masla s cibulkou. Hotové houby osolime, opepfime a
muzeme piidat i Spetku bazalky, nebo tymianu. Do vymasténého pekacku nebo kastrolu dame vrstvu nudli,
polijeme zfedénym raj¢atovym protlakem nebo keCupem. Pak to vSechno okotfenime bazalkou a drobné
nasekanou petrzelkou a prolozime vrstvou hub. Navrch dolozime zbytek téstovin.

Vsechno zasypeme syrem, piclijeme rozpusténym maslem a zapeceme v troubé.
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