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Vepiove kotlety na dezertnim ving

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

50 g maslo

1,5 dl slehacka

800 g veprove kotlety

pept a sul

2 dl dezertni vino nebo vermut
1 lzice - maizena

Postup

Naklepeme kotlety a maso osolime a opepiime. Kazdy kousek masa ope¢eme z obou stran na rozpaleném
masle. Potom ohent zmirnime a dope¢eme domeékka.

Upecené maso vyjmeme a do tuku v panvi nalijeme velmi opatrn€ vino. Jemné promichdme, povafime a
pridame slehacku s rozkvedlanou 1zici maizeny. Za stalého michani vatime do zhoustnuti.

Omacku podle chuti dokofenime a osolime. Kotlety vratime do omacky a prohiejeme. Kotlety poklademe na
talitky, dozdobime a miizeme podavat naptiklad s bramborem.
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