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Kufeci soté s palenkou

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience: 800 g kuiecich nebo kritich prsou
100 g sterilovanych cibulek

200 g zampionti

100 g masla

2 cl palenky

saturejka

celerova nat’

sul

Postup

Postup ptipravy: Nudlicky masa osolime, ochutime saturejkou, opeCeme ze vSech stran na masle, podlijeme
palenkou a povaiime. Vsypeme platky zampiond, ptilijeme 100 ml vody, pfiddme cibulky, provatime,
dochutime. Hotové zdobime celerovou nati a podavame s kari ryzi.
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