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Kureci na divoko se smetanou

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience: 500 g kuteciho masa (prsicka nebo steheni fizky), 1 velka cibule, stil, celé kofeni mleté, 1 sladka
smetana, vepiové sadlo (miize byt 1 kufeci - to je lepsi)

Postup

Postup pfipravy: Kufeci maso nakrajime na kousky (nudicky, kosticky). Na rozpaleném sadle nechame
zesklovatét cibuli a poté pfiddime kousky masa, které osolime a posypeme novym kotenim. Smés podlijeme
vodou (ne studenou) a 20 min podusime. Poté pfidame jednu smetanu a jeSte 10 min. a na velmi mirném ohni
nechame bublat. Kdo chce mliZze zahustit (Skrobem, moukou, hotovou jiskou). Jako ptilohu podavame ryzi,
bilou toustovanou veku. Talif jeste doporucujeme ozdobit kousky syrového rajského jablicka popt. syrové
okurky nebo obojiho. Neuskodi 2 dcl chlazeného bilého vina.
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