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BabicCin pernik pro domaci pekarnu

Kategorie: Ostatni pecivo
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

1 salek vatici vody

0,5 salku jemnych ovesnych vlo¢ek (EMCO)
2 a0,5 1zice masla

3 Izice medu

1 1Zice melasy

1 velké vejce

3 Sélky hladké mouky polosvétlé

2 1zice sladovitu (nebo cukru)

1 a0,5 Izice pernikového koteni (Kotanyi)
1 a 0,5 1zicky soli

2 1zi€ky instantniho drozdi

hrst rozinek nebo susenych brusinek

Postup

Postup ptipravy: Na dno nadoby v troub¢ nasypu vlocky, zaleji vafici vodou a nechdm trochu vychladnout.
Ptidam maslo, med, melasu a vejce pak mouku a suché ingredience. Vysledkem je vonavy, nadychany pernik.
Opravdu moc dobry.

Vypinam 10 minut pied koncem (tj. po 55 minutach peceni, je mozné vyzkouset Spejli).
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