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Polévka z bilych fazoli

Kategorie: Lusténinové polévky
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

1 velké cibule

1 1zice oleje

1 strouzek ¢esneku

4 salky slepiciho vyvaru
1 oloupana brambora

1 konzerva bilych fazoli
0,25 1zi¢ky suSeného rozmarynu
0,25 1zicky soli

0,25 1zicky majoranky
0,25 1zicky mletého pepie
1 1zice masla

1 1zice mouky

1 1zice usekané petrzelky

Postup

Postup pfipravy: V hrnci rozehfejeme olej, osmaZime na ném do zlatova cibulku, pfidame utfeny cesnek a
kratce osmahneme. Pfilijeme vyvar a uvedeme do varu. Pak pfiddme bramboru nakrajenou na kostky, slité a
okapané¢ fazole, koteni a stl. Vatime, az brambory zméknou. Nakonec vmichdme do polévky zm¢eklé maslo
umichané s moukou. Nechdme jesté dvé minuty povaftit a odstavime. Podavame posypanou petrzelkou.
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