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Velikono¢ni rolada

Kategorie: Ostatni slané
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

1 listové tésto

4-5 hrsti mladych kopftiv
4-5 vejce

150 g tvrdého syru
Maggi koteni

olej

bolonska omécka

Postup

Postup piipravy: Omyté kopiivy dame na chvili podusit, pfidame vajicka a koteni. Listové té€sto vyvalime a
potfeme boloniskou omackou. Vychladlé kopfivy s vajickami rozetfeme na t€sto a zasypeme strouhanym
syrem. Zavineme do rolady a ddme péct.

Tip: do rolady se mizou pridat i zampiony, nebo riizné jiné syry. Chutna je i studena.
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