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Myslivecka zelnacka

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

sul

300 g brambory

1 ks cibule

kmin

30 g sadlo

2 1Zice - hladk4 mouka

mleta paprika

400 g Cerstvé nebo kysané zeli

200 g anglicka slanina nebo uzeny blucek

Postup

Na nudli¢ky nakrdjime omyté zeli a nasypeme do osolené vody. Pfidame na kosticky nakrajené brambory a
kmin. Vatime domékka, pak zahustime jisSkou pfipravenou z mouky a sadla.

Na panvi osmahneme dokiupava na kosti¢ky nakrajenou slaninu nebo btiéek, priddme nadrobno nakrajenou
cibuli a osmahneme dozlatova. Zaprasime paprikou, promichame a vlijeme do zelnacky. Muzeme ptidat i

sladkou nebo kysanou smetanu.

Podavame s ¢erstvym chlebem.

Strana 1/1



