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KrakonoSovy knedliky

Kategorie: Uzené maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

400 g uzené¢ho masa

300 g hrubé mouky

200 ml mléka

4 vejce

6 na kosticky nakrajenych a usuSenych rohlikti
sul

pept

velka jemné& nakrdjena cibule
sadlo

hrst petrzelky

Postup

Postup ptipravy: Uzené maso nakrajime na kosti¢ky, v mise smichdme s rohliky a moukou, pfiddme mléko,
vejce, petrzelku, osolime. Cibulku osmazime na sadle a ptidame k téstu. Nechame odpocinout. Navlhé¢enyma
rukama udélame koule asi jako tenisdk (hodné€ je péchujeme) a vatime v osolené vod¢ 0,5 hod. Po vyjmuti
propichame. Mizeme jist jen tak, ale vyborné je k tomu duSené sladkokyselé zeli a opecena cibulka.
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