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Bramborové rizoto

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

300 g kratich prsicek
7 brambor

2 hrnky ryze

1 hrnek mléka

olej

cesnek

grilovaci kofeni

1 vejce

kecup

1 paprika

1 cibule

1 rajce

100 g strouhaného syra

Postup

Postup pfipravy: Kriiti prsa nakrdjime na nudlicky, smichame v mise s olejem, cesnekem, keCupem, vejcem a
grilovacim kofenim. Nechame odlezet. Zpénime cibuli, pfiddme pokrajenou papriku a Zampidny. Orestujeme,
pifidame masovou smés a podusime. Brambory oloupeme a nakrajime na hranolky, ryzi uvatime. Na pekac
vrstvime hranolky, ryzi a masovou smes. Zalijeme mlékem, pfidame maslo, posypeme strouhanym syrem. a
dame zapéct na 30 minut. Zdobime rajcetem.
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