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Velikono¢ni polévka

Kategorie: Masové polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

2 1 vyvaru z uzeného masa

0,5 1 smetany ke Slehani

vejce podle poctu stravnika

1 cibule

1 1Zzice hladké mouky

1 bobkovy list

cely pept

5 ve slupce uvatenych brambor
ocet

Postup

Postup ptipravy: Do vyvaru ddme vafit cibuli, bobkovy list a pept. Kdyz je cibule mekka, vyvar precedime.
Do vyvaru pomalu vlejeme smetanu, ve které jsme rozkvedlali mouku. Chvili povatime, potom dosolime,
dochutime octem a na nabéracce pomalu vkladame cela vejce, tak aby se nerozlila. Chvili jemné povaiime,
aby se zloutky srazily. Brambory nakrajené¢ na kosticky dame ptimo do talife a zalejeme polévkou tak, aby
kazdy m¢l v talifi jedno vejce.
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