www.netkucharka.cz

Drstkova polévka z hlivy ustiiéné

Kategorie: Masové polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

500 g hlivy ustficné
2 cibule

1 1zice sadla

sul

pept

mleta sladka paprika
hovézi bujon nebo masox
jiska z hladké mouky
majoranka

1-2 strouzky ¢esneku

Postup

Postup ptipravy: Na sadle zpénime cibuli, pfiddme nakrajenou hlivu ustticnou a chvili podusime. Pak pfidame
papriku, zalijeme vodou, osolime a opepiime. Pfivedem do varu, vhodime bujonovou kostku a 20 minut
vafime (pozor - hliva nikdy zcela nezméekne!). Pak pfiddme svétlou jiSku a nakonec dochutime majorankou s
utfenym cesnekem.

Dobte provaiime a podavame napft. s pecivem.
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