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Fusilli na bézny zpiisob

Kategorie: Téstoviny
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

400 g fusilli (nudli)

sul

4 1Zice oleje

1 svazek bazalky

1 cibule

2 strouzky ¢esneku

1 konzerva loupanych rajcat
1 IZice suSeného tymianu
2 lzice parmezanu

50 g kapart

cerny pept

250 g mozzarelly

Postup

Nudle uvatime v osolené vodé s 1 1zici oleje.

Mezitim bazalku omyjeme, osuSime, otrhdme a nechdme na zbylém oleji zesklovatét. Pfidame rajCata se
Stavou, tymian, parmezan a kapary. Nechame kratce vzkypét, rozmixujeme, osolime a opepiime.

Troubu rozehiejeme na 200 stupiiti. Nudle slijeme, nechame okapat a smichdme je s omackou. Fusilli dame do
pekacku. Mozzarellu nakrajime na platky a pokrm jimi oblozime.

Zapékame v troub¢ asi 5 minut.
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