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HraSkovy krém

Kategorie: Lusténinové polévky
Hodnoceni: nezadéno

Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

bali¢ek zmrazeného hrasku (0,5 kg)
1 litr vyvaru z masa nebo z masoxu
50 g Hery

30 g hladké mouky

sul

majoranka

0,25 celeru

4 strouzky Cesneku

pazitka

Postup

Postup ptipravy: Hrasek vsypeme do vyvaru, pfidame celer a vaiime domekka. Pak umixujeme i s vyvarem,
vlijeme do hrnce, osolime, pfiddme tmavsi jiSku, majoranku a povatime. Pfed dohotovenim ptidame utifeny
cesnek se soli. Sypeme pazitkou. Jisku pripravime z Hery a hladké mouky - na mirném ohni michdme
dozlatova. Do taliiti s polévkou sypeme osmazenou housku.
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