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Chaluparsky bors¢

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

100 g kofenové zeleniny
100 g cibule
Ingredience::

200 g paprikové klobasy
100 g uzené slaniny

150 g bilého jogurtu

100 g rajcat

sul

bobkovy list

nové kofeni

100 g kysaného zeli

100 g Cervené fepy

200 g brambor

Postup

Postup pfipravy: Slaninu nakrdjime na kosticky a osmaZime spolu s cibulkou. Pfidame na kolecka nakrajenou
klobasu, n¢kolik bobkovych listl a kofeni. Zalijeme dvéma litry vody, osolime a pfivedeme k varu. Pfiddme
hrubé strouhanou kotfenovou zeleninu, fepu, brambory, krajend rajcata a zeli. Nechame provafit a na talifi
ochutime, ochladime a zaroven zahustime 1zici jogrutu. Poddvame s tmavym pecivem.
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