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DusSena veptova pecené se syrem a slaninou

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience: sacek polévkové zeleniny
4 rajCata

2 cibule

4 1Zice oleje

1 kg veprového plecka nebo krkovice
0,25 vyvaru z masoxu

sul

pept

sladka mleta paprika

2 1zi€ky plnotu¢né hoicice

120 g ementalu

6 platka slaniny

0,12 1 kysané smetany

Postup

Postup pfipravy: Maso dame na panev na olej a osmahneme a vyndame, ptidame cibuli nakrajime nadrobno na
kosticky a zeleninu, zalijeme vyvarem okofenime a vmichdme hoi¢ici, uvedeme do varu. Po 5 minutach
pfiddme opecené maso a dusime pod poklici pii nizké teploté¢ do m€kka. Potom maso prendame do zapékaci
misky a oblozime jej ementalem a slaninou, zapeceme asi 10 minut. Potom maso zalijeme zakysanou
smetanou a dopeceme do rizova.

Podavame s vafenymi bramborami nebo kroketami.
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