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Kureci zavitky s rozinkovou omackou

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience: kuteci (krati) prsicka
jable¢ny most

rozinky

jablka

kufeci vyvar

pept

sul

kien (krenex)

Postup

Postup ptipravy: Kufeci prsicka nakrdjime na platky, které naklepeme, osolime, opepiime a posypeme
strouhanym kienem (nebo potfeme krenexem). Jablka rozkrojime na ¢tvrtky, zbavime jadfince a na kazdy
platek masa dame jednu ¢tvrtku jablka (i se slupkou). Zavineme a spojime jehlou nebo omotame niti. Mirné
poprasime hladkou moukou a orestujeme na masle a zalijeme 0,5 vyvaru a 0,5 jablecného mostu. Piidame
rozinky a dusime az je maso mekké - netrva to dlouho. Zavitky zbavime nité nebo jehly, zahustime omacku
maslovou jizkou. A dobrota je hotova.

Jako pftilohu podavam ryzi.
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