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Broskvovy dort

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 zarovnana 1zi¢ka prasku do peciva
40 g hladké mouky

1 balicek ¢iré Zelatiny v prasku
Ingredience::

500 g zavatrenych brosvi (nebo jiného ovoce)
50 g a 75 g praskového cukru

25 g maizeny

1 vanilkovy cukr

2 vejce

250 g tvarohu

250 ml smetany na Slehani

Postup

Postup ptipravy: Troubu predhiejeme na 200 °C (plynova stupeii 3-4). Bilky do tuha vyslehdme s 50 g
praskového cukru a s 1 vanilkovym cukrem. Po jednom pfimichame Zloutky, mouku, maizenu a prasek do
peciva. Zlehka promichame, do vymazané a vysypané dortové formy nalejeme tésto, zarovname a peCeme asi
15 min. Nechame vychladnout. 0,333333333333333 brosvi nadrobno nakrajime.

Tvaroh do pény vymichame s 75 g praskového cukru a pfimichdme nakrajené broskve. Slehacku vyslehame a
postupné pifimichdme k tvarohu. Tvarohovou naplii rovnomérné rozdélime na piskotové tésto, poskladdme na
ni polovinu brosvi a zalejeme zelatinou, kterou ptipravime podle ndvodu na obalu. OdloZime ztuhnout do
chladnicky. Pfed podavanim mizeme ozdobit Slehackou, platky mandli nebo ofechli (mandlemi miizeme

oblepit bok dortu).
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