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Konakové kure

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

1 kute

6 dl koniaku nebo brandy
celd husi jatra

200 g zampionti

chilli kofeni

1 tluceny hiebicek

Postup

Postup ptipravy: Kufe rozfizneme na polovinu, osolime a v konaku podusime do polomékka. Potom jednu
polovinu naplnime jatry a posypeme hiebickem, druhou naplnime nakrajenymi zampiony a posypeme chilli
kotenim. Ob¢ poloviny dame do pekéce, podlejeme konakem, ve kterém se dusily a v troubé dopeceme do
mekka.

Podavame s hranolky nebo pe¢enymi brambory.
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