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Biftecky

Kategorie: Hovézi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kg svickove

250 g drtbezich jater
50 g cibule

sul

pept

5 vajec

25 g Slehacky

100 g eidamu

50 g sterilovanych kapii
50 g oleje

50 g masla

Postup

Drlibezi jatra pokrajena na nudlicky orestujeme na ¢asti masla s drobné nakrajenou cibulkou. Vlozime do malé
omeletky, kterou jsme pfipravili z jednoho vejce zfedéného smetanou.

Biftek opeceme na oleji, na n¢j polozime omeletku, posypeme nudlickami kapie a piekryjeme platkem syra.
Pokapeme zbyvajicim maslem a v grilu zapeceme.

Ptilohy:
hranolky
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