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Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

6 kritich fizk( dostate¢né Sirokych
5 platkt syru Madeland nebo Eidam
5 vétsich platkt Sunky

kfen (staci jiz nastrouhany)

sul

2 1Zice masla

bazalka

Postup

Krati fizky naklepeme, osolime a potfeme kienem.

Pekadek vymazeme 1 1Zici masla. Sunku a syr nakrajime na prouzky a spole¢né vlozime na maso potiené
kifenem. Zabalime a vlozime na pekacek, posypeme bazalkou a pfidame 1 1zici masla.

V ptedehiaté troubé peceme prvnich 15 - 20 minut na plny vykon poté teplotu snizime a dopeceme, piiblizné
30 - 45 minut. Podlévame vodou podle potieby.

Ptilohy:
vafené brambory
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