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Kruti zavitky se syrovou naplni

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 krati fizky

sul

pept

2 rajCata

200 g maslového syra
1 1Zice sekané bazalky
2 lzice oleje

1 IZice masla

100 ml vyvaru z kostky
200 g smetany

Postup

Krati fizky osolime, opepiime. Rajcata spafime, oloupeme, rozptlime a vybreme zrnicka. DuZinu nadrobno
nakrajime. Maslovy syr najemno nastrouhame. Oboji smichdme s bazalkou, okofenime pepfem a rozdélime na
fizky. Maso sto¢ime a svaZeme niti.

Rozehiejem olej a maslo a zavitky ze vSech stran opeceme. Podlijeme vyvarem, piikryjeme poklici a dusime
na malém ohni asi 8 minut. Zavitky vyjmeme z panve a udrzujeme v teple. Vypek zalijeme smetanou a
svafime do husté¢ omacky. Zavitky v omacce jesté 2 minuty povaiime.
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