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Krupickova polévka s vejcem

Kategorie: Ostatni polévky
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

1 1 zeleninového vyvaru
100 g baby karotky

80 g mrazeného hrasku

80 g detské krupicky

1 vejce

sul

1 1zice vegety

3 natové cibulky

snitka petrzelky na ozdobu

Postup

Postup ptipravy: Karotku a hrasek zalijeme vroucim vyvarem a 5 minut zvolna povafime. Pak sejmeme z
plotny, za stdlého michéani vsypeme krupic¢ku a opét ptivedeme k varu. Do polévky vmichame rozslehané
vejce a vafime jesté asi 15 minut. Nakonec polévku ochutime soli a vegetou. Cibulky i s nati nakrajime na
kolecka a kratce pied podavanim ptidame do polévky. Ozdobime petrzelkou.
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