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Indicky salat

Kategorie: Brambory
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

500 g brambor

1 citron

1 hrst petrzelové naté
2 rajCata

1 cibule

1 dl kysané smetany

2 strouzky Cesneku

1 cervena paprika

1 Zlutéd paprika

4 snitky celerové naté
80 g sterilovaného hrasku
3 dl bilého jogurtu
drceny kmin

mlety pepf a stl

Postup

1. Brambory umyjeme, uvaiime ve slupce, nechdme vychladnout, oloupeme a nakrajime na kostky.
Sterilovany hraSek proplachneme pod tekouci vodou a nechame okapat. Papriky zbavime seminek a nakrajime
na kosti¢ky. Rajéata spafime, oloupeme a rozmackame. Kmin kratce oprazime. Cesnek oloupeme a utfeme.
Smetanu, jogurt a citronovou Stavu naSlehame a vmichame utfeny ¢esnek, kmin, jemné nasekanou petrzelku,
celerovou nat), sl a pept. VSechny ingredience promichdme, dochutime soli a pepfem, pielijeme omackou a
nechame vychladit.
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