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Kufe na francouzsky zpiisob

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Postup

1. Kufe omyjeme, ddme na panev. Pfidime na kosticky pokrajené maslo. Posolime, opepiime, opaprikujeme a
piidame Cesnek. Dusime do mékka, za obcasného podlévani vodou, aby nam zbyla §tdva na omasténi noku.

2. Noky: 0,5 kg polohrubé mouky, ptl praSku do peciva, mléko a vejce smichame v misce, polévkovou 1Zici
vykrajujeme noky a davdme do vrouci vody. Jakmile vyplavou jsou hotové - asi 6 min.

3. Na uvafené noky dame trochu zmé&klého masla promastime a nasypeme asi 250 g strouhaného syra s
tavenym dohromady a promichame.

4. Podavame ihned teplé. Porce kuiete a nokll na talifi polijeme Stavou z kufete.

Poznamka

francouzsky
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