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Cachochibili

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny
kute

sul

pept

olej
Zampiony
cibule

vinny ocet
portské vino
vyvar Z masoxu
petrzelka

Postup

Velké oprané kufe nasekame na dilky, osolime, opepiime a opeceme do zlatova na oleji. Pro chut’ ptidame
kousek masla.

Pak maso vyjmeme a do kastrolu nakrajime ocisténé zampiony. Trochu je podusime, pak pfidime jemné
krajenou cibulku, 2 1Zice vinného octa, 2 1zice portského vina a 500ml vyvaru z masoxu.

Vlozime kute zpét a zakryté dusime na mirném ohni.

Pti podévani posypeme kazdy dilek jemné nasekanou zelenou petrzelkou

Ptilohy:
ryze a salat z Cerstvé zeleniny
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