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Escaldums de Pollo de Santanyi

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kufe

150 g veptového sadla

250 g veptového libového masa
1 sklenicka vina sherry

80 g mouky

1 cibule

300 g Zampionh

300 g novych brambor

5 artyCokil

200 g malych bilych fazolek

30 g oloupanych mandli

2 zloutky z natvrdo uvatrenych vajec
petrzel

oregano

sul

pept

Postup

Kufte a veptové maso nakrajime na kousky, osolime, opepiime a osmazime na saddle dorizova. Pfidame jemné
nakrajenou cibuli, sherry a chvilku podusime. Nechdme vychladnout, pfimichame mouku, zalijeme vodou a
nechdme na mirném ohni vafit.

Kdyz je maso skoro meékkeé, pridame houby, oloupané a podéln¢€ nakrajené artyCoky, brambory a fazolky
(které predem lehce osmazime) a vSe dovaiime domekka.

Podle chuti dosolime a dopeptime. Mandle smichame s vafenymi Zloutky, nakrajenou petrzelkou a oreganem
a pfiddme k hotovému jidlu 5 minut pfed servirovanim.
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