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Chilli kufe na citronu

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kute

2 1Zice masla

2 snitky rozmarynu
Stéva z jednoho citronu
1 17icka medu

1 1zice keCupu

0,5 1zicky kotenti chilli
1 1zicka worcesteru
sul

pepr

nékolik kapek tabasca
150 g Salotky

1 ostrouhany citron

Postup

Kufe roz¢tvrtime. Na rozehiatém masle je opeCeme v pekaci po obou strandch. Listky rozmarynu posekame.
Smichame s citrénovou §t'avou, medem, keCupem, chilli, worcesterem, osolime, opepiime a okofenime
tabascem. Dily kufete potfeme casti marinady.

Troubu piedehiejeme na 180 stupiitl. Salotku oloupeme, pfidame k masu, osolime, opepiime. Vlozime dal3i
snitku rozmarynu. Pe¢eme asi 40 minut v troubé¢. Pti peCeni potirdme kuie zbytkem marinady. Podavame se
Salotkou a platky citronu.
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