Kure a’ 1a bazant

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kufe

100 g slaniny

2 lzice oleje

50 g masla

1 cibule

sul

0,5 lzicky pepie

0,5 1zicky nového kotfeni
0,5 1zicky jalovce
oregano

1 1zicka mouky

Salek vyvaru z masoxu

Postup

Omyté kuie pro$pikujeme polovinou davky slaniny, osolime a na oleji opeceme po vsech stranach. Poté
vyjmeme a ve zbylém tuku rozskvatime zbylou nakrajenou slaninu a osmahneme na ni nadrobno pokrajenou
cibuli. Pfiddme umleté nebo roztlucené¢ koteni, podlijeme vyvarem, do tohoto zédkladu vlozime kufe,
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ptekryjeme poklici nebo alobalem a dusime v troubé.

Podle potieby obcas podlijeme horkou vodou a obratime. Pied koncem duseni sejmeme poklici, kufe potieme
maslem a nechame dozlatova osmahnout. Hotové kufe vyjmeme, $t'avu slijeme, napecené okraje seSkrabneme,
pekac vyplachneme horkou vodou a pfidame ke $tave. Pfidame mouku rozmichame v trosce studené vody a
Stéavu dobte provarime. Nakonec piidame zbytek masla. Kuie rozd€lime, ptelijeme st'avou.

Ptilohy:
opecené brambory, ryze
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