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Kure ala Eva

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:
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Postup

Olejem vymazeme pekacek, na dno rozlozime nastrouhanou petrzel a celer. Na to poklademe rozporcované a
kaze zbavené kure, které osolime, opeptime a okminujeme. Na kolec¢ka nakrajenou cibuli a ¢esnek rozlozime
navrch a celé to polijeme keCupem a protlakem. Dame péct do trouby. Po dobu peceni podle potieby
podlévame vodou.

Ptilohy:
ryze
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