Kureci Cala rajada

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

4 kuteci stehna

sul

pept

3 lzice mouky

4 1zice olivového oleje
1 zluté paprika

400 g cukety

1 kg rajcat

100 g Salotky

200 g Sunky od kosti
rozmaryn

2 bobkové listy

250 ml bilého vina

Postup

Stehna v kloubu rozdélime. Kousky osolime a opeptime. Poprasime je moukou. V kastrolu rozpalime 2 1zice
oleje a kufe na ném ze vSech stran opeceme, vyjmeme a uloZime do tepla. Papriky s cuketami nakrajime na
vetsi kousky. Spafime rajcata, oloupeme je a rozptlime. Vydlabeme jadérka a duzinu nakrajime na kousky.
Oloupeme Salotky a nasekame je. Opereme bylinky a nasekame je.

Troubu predehiejeme na 200 stupni. Do kastrolu pfilijeme zbyvajici olej a cibulku na ném orestujeme.
Ptfidame Sunku s bylinkami a 5 minut je smazime. Do kastrolu vlozime pfedsmazené kute, podlijeme je vinem
a dame na 10 minut do trouby. Pfisypeme pokrajenou zeleninu, kastrol piikryjeme poklici a 30 minut v troubé

dusime.
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