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Toskanské kuie

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny
kure

sul

olej

cesnek

listky Salvéje
bilé vino
rajcata

pept

Postup

Kufe rozdélené na jednotlivé porce osolime a nechame odlezet.

Na oleji opeceme na prouzky nakrajeny Cesnek, pfidame nasekané listky Salvéje, vloZzime kufe a opeCeme ze
vSech stran. Zalijeme bilym vinem, pfidame na kousky nakrajend rajcata a dusime. Ochutime peptem,
poptipad¢ dosolime.

Ptilohy:
brambory
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