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Plzenské kure

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

kute - Ingredience:

1zice haldké mouky

1 cibule

0,25 1 svétlého plzenského piva
hrst rozinek

2 bobkové listy

pept

sul

olej

Postup

Postup ptipravy: Kuie rozdélime na 4 porce a osolime a opeptime jej, osmazime pokrajenou cibuli dozlatova a
pridame na ni porce kufete a opeCeme jej po vsech stranach. Podlijeme vodou, pfidame bobkové listy, vlozime
do vyhtaté trouby a za ¢astého podlévani a obraceni upeceme dozlatova M¢ekké kute vyjmeme, Stavu
vydusime na tuk, zapra§ime moukou a zalijeme pivem. Promichame, §tdvu provaiime, vyjmeme bobkové listy
a ptfiddme namocené¢ rozinky, vlozime porce kutete a prohiejeme. Kuie podavame prelité Stavou s rozinkami.
Jako pfiloha je nejlepsi bramborova kase.
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