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Recké kute

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience: 1 kufe (nebo pouzijeme prsa ¢i stehna na tacku), plechovka drcenych rajcat 400 g, 2 strouzky
¢esneku, 100 ml bilého vina, oregéno, sil, pept dle chuti

Postup

Postup ptipravy: Z kuiete odfizneme prsa a stehna, prsa piepilime, stehna rozdélime na 2 Casti, odstranime
kazi a ptebytecny tuk. V hrnci rozpalime olej, pfidame opeptené ¢asti kufete, opeCeme do zlatova, ptidame
prolisovany ¢esnek, kratce zasmahneme, vlijeme vino a pfidame rajcata, osolime a okofenime oreganem.
Nechédme na mirném ohni dusit do zm¢knuti. Pfebytecnd voda by se méla odpafit a zlistat jen husta St'ava.
Miuzeme dochutit Spetkou cukru. Pfiloha: duSena ryZe promichana s nasekanou zelenou petrzelkou.
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