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Slepice s petrZzelovou omackou

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

1 kg) - Ingredience: 1 slepice (asi
150 g kotfenové zeleniny
1 cibule

100 g masla

80 g hladké mouky

3 zrnka pepte

nového kofeni a badyanu
sul

cerstva petrzelka
Knedlicky::

1,5 dl slepi¢iho vyvaru
hruba mouka

1 vejce

1 1zicka masla
muskatovy ofisek

sul

Postup

Postup ptipravy: OcCisténou slepici dame vafit s kofenim, kofenovou zeleninou, cibuli a soli doméekka. ZvIast
pripravime omacku z maslové jisky, kterou zalijeme ¢asti vyvaru, ochutime, proslehdme a vsypeme do ni
nakrajenou petrzelku. Strouhanku namoc¢ime do vyvaru, ochutime soli, muskatovym kvétem a spojime
vejcem. Dle potfeby dohustime hrubou moukou, tvofime knedlicky velikosti vétSiho ofechu. Vatime 5-7
minut ve vétSim mnozstvi vody. Uvatené knedlicky zvIast’ a porcovanou slepici vlozime do hotové omacky.
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