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Slepi¢i rarasci

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

slepice - Ingredience::
2 vejce

mléko dle potieby
tymian

mlety bily pept

3 rohliky

drceny kmin

1 cibule

tuk na smazeni
sul

petrzelova nat’

Postup

Postup piipravy: Vykosténé maso ze slepice umeleme, dame do misky, zalijeme mlékem a nechdme nejlépe
do druhého dne odlezet. Rohliky pokrajime na kosticky a zvlhéime mlékem, které nechame vsaknout. K masu
pfidame navlhéené rohliky, jemné posekanou cibuli, zloutky, kotfeni, posekanou petrZzelovou nat” a osolime.
Nakonec lehce zapracujeme snih z bilkd. Z hmoty 1Zici odkrajujeme kousky, vkladame je do rozehtatého tuku
a zvolna smaZzime dozlatova po obou stranach. Podavame s vafenymi nebo opecenymi brambory,
bramborovou kasi a doplnime zeleninovou ptilohou nebo salatem.
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