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Syrove kuie na cesnekoveé smetané

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

ptipadné alobal

150 g strouhané cihly
Ingredience::

0,25 1 smetany

pept

6 strouzka ¢esneku
sul

Postup

Postup piipravy: Kufe rozdélime na osminy a vyrovname tésn¢ vedle sebe do pekace s vikem. Pokud nemame
pekac s vikem, pomizeme si alobalem. Maso osolime, opepiime, Cesnek oloupeme a nakrajime na tenké
platky a zasypeme jim kufe. VSe zalejeme smetanou a zasypeme strouhanym syrem. Pe¢eme ptikryté vikem
nebo alobalem v horké troubé tak pil hodiny, pak dopékdme deset minut bez vika, aby se ud¢lala kutrka.
Béhem peceni uz neni potteba ni¢im podlévat. Jako ptiloha jsou dobré brambory a zeleninovy salat.
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