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Tatranské kure

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience: tésto na bramboraky
olej

kufeci prsa

cerstva nebo sterilovana kapie
porek

cesnek

Zampiony

sojova omacka

slanina

strouhany syr

Postup

Postup ptipravy: Udélame brambordkové tésto a v livane¢niku usmazime malé bramboracky. Mezitim
pfipravime masovou smés: Kufeci maso nakrajime na nudli¢ky a orestujeme je na oleji. Pfiddme na platky
nakrajenou kapii, porek, cesnek, Zampiony a sdjovou omacku. Smés ddme na bramboracky, na ni ddme platek
slaniny, posypeme strouhanym syrem (mize byt i Niva) a zapeceme v troub¢. Poddvame se zeleninovou
oblohou.
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