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Tondovo kure

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience: kufeci stehna
olej

cibule

mrazena mrkev
celer

petrzel

pett

cesnek

jalovec

bobkovy list

cukr

raj¢atovy protlak
kecup

provensalské koteni

Postup

Postup pfipravy: Pekd¢ vymazeme olejem, poklademe cibuli na kolecka, na ni ddme mrkev, celer a petrzel,
polozime kufte, osolime, pfidame cely pet, rozmackany Cesnek, jalovec, bobkovy list, protlak, kecup, ptipadné
troSku cukru. Podlijeme trochou vody, zasypeme provensalskym kotenim, piikryjeme alobalem a peceme
domekka. Ke konci alobal odstranime a zapeCeme. Podavame s chlebem.

Recept pied ¢asem uvedla v televizi Jifina Bohdalova jako specialitu reziséra A.Moskalyka.
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