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Zapecen¢ kufe s celerem

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

300 g rapikatého celeru
2 cibule

sul

100 ml smetany

pept

Ingredience::

100 g hermelinu

1 svazek petrzelky

2 lzice citronové §tavy
2 1zice masla

200 g zampiont

250 ml slepiciho vyvaru

Postup

Postup ptipravy: Maso omyjeme, osusime a nakrajime na kostky. Celer oCistime a pokrajime na hranolky
dlouhé asi 3 cm. Zampiony nasucho odistime, oloupeme, vétsi rozptilime, mensi rozétvrtime. Méslo
rozehifejeme a zesklovatime na ném nadrobno pokrajenou cibuli, pfiddme maso a opeceme je ze vSech stran.
Ptidame celer, Zampiony a opékame. Vlijeme citronovou §t'avu, vyvar a smetanu a asi 5 minut vSe dusime.
Osolime, opepiime a vmichame nasekanou petrzelku. Pokrm ptelozime do zapékaci formy a pokryjeme
hermelinem nakrajenym na platky. Zapékame pti 180 °C asi 20 minut.
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