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Smazeny syr bez smazeni - verze ii.

Kategorie: Ml¢ko/syry
Hodnoceni: *

Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

2 Ingredience: 4 veliké cajové Salky nebo zapékaci misky, 4 hermeliny (nebo syrecky), 150 g strouhané¢ cihly,
150 g strouhaného mékkého salamu

Postup

Postup piipravy: Cajové §alky dikladné vymastime (Herou &i jakymkoli podobnym tukem) a velmi diikladné
vysypeme strouhankou. Strouhany syr se saliamem smichame s vejci. Do kazdého $alku dame na dno trochu
smési, na to polozime hermelin a opét zasypeme smési. Salky vyrovname do pekacku s vysokym okrajem a do
pekace nalijeme vaftici vodu. Pekac¢ prendame do horké trouby a pfi maximalni teploté¢ délame 20 minut.
Horké vyklepneme a poddvame s brambory a keCupem nebo tatarkou. (Tohle je pochoutka pro ty, kdo miluji
syr, ale nemohou moc smazena jidla :-). Jinak tohle jidlo ma dvé vyhody: syr nemtze vytéct a navic jidlo neni
prosaklé tukem...
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