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Uzena kriti prsa na zeleniné

Kategorie: Dribezi maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

bobkovy list

1 1zicka rozmarynu
sul

375 g cuket

2 1zicky oregana
375 g paprik

4 strouzky Cesnek
6 1zic oleje
Ingredience::

275 g uzenych krutich prsicek
pept

2 cibule

Postup

Postup ptipravy: Lilky nakrajime na platky, osolime a nechame odvodnit. Poté je osusime. Papriky podélné
nakrdjime na nudlicky, cukety na Sikmé platky, cibuli na kolecka, ¢esnek posekame. Troubu pfedehiejeme na
200 °C. Pecici plech vymaZeme olejem a rozlozime na néj cibuli s €esnekem. Kriiti prsa nakrdjime na platky a
se zeleninou rozloZime na plech. Opepifime, okofenime oreganem, rozmarynem a posekanym bobkovym
listem. Pokapeme olejem a peceme asi 35 minut. Podavame horké.
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