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Veprova pecené€ na rozmarynu

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

1,2 kg veptovych kotlet vcelku
1 svazek rozmarynu

sul

pept

3 Izice olivového oleje

1 kg malych lojovitych brambor
500 g Salotky

250 ml masového vyvaru

Postup

Postup piipravy: Troubu pfedehiejeme na 180 °C. Maso omyjeme a osusime. Z poloviny rozmarynu nasekame
listky, smichame je se soli a pepfem a ze vSech stran vetteme do masa. Maso poklademe zbylym rozmarynem
a peceme asi 2 hodiny. Po 0,5 hodin¢ maso oblozime bramborami a Salotkou. Po dalsi 0,5 hodiné ptilijeme
vyvar. Mékké maso nechame asi 10 minut odpocinout. Poté maso nakrdjime a na talitfich oblozime pecenou
zeleninou a bramborami.
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