www.netkucharka.cz

Zapecena veprova panenka v listovém tésté

Kategorie: Veptové maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

2 veptové panenky

4 platky syra balené¢ho
4 platky Sunky
balicek listového tésta
podravka

2 vejce

houby (Zampiony)

Postup

Postup ptipravy: Panenky omyjeme a nakrojime na ptil. Podusime houby do mékka a zahustime jednim
vajickem. Rozvélime listové tésto na velky plat na tésto polozime 2 platky syra, na syr poloZime napil
rozkrojenou a okofenénou panenku, na panenku rozlozime houby a vse prikryjeme platkem Sunky. Nakonec
zavineme a potfeme vajickem. Dame péct do trouby na 45 minut.

Podavame s brambory.
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