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Uzené maso v kysaném zeli

Kategorie: Uzené maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

600 g uzeného masa (bticek

pecenc)

500 g kysaného zeli

5 zrnek celého pepie

3-4 1Zice rajského protlaku nebo kecupu
sul

tuk na vymazani pekace

Postup

Postup piipravy: Kysané zeli prekrdjime, uzené maso nakrdjime na platky. Pekd¢ vymazeme tukem, vylozime
sttidavé vrstvou zeli, vrstvou uzeného masa, ptidame cely pept a koncime vrstvou zeli. Zalijeme vodou s
rozmichanym protlakem a v troub€ zvolna dusime domékka. Poddvame s brambory nebo knedlikem.
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