www.netkucharka.cz

Uzené na hruSkach a kysaném zeli

Kategorie: Uzené maso
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:

Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

sadlo

sul

1 cibule

400 g uzeného masa
4 hrusky

vyvar z kostky
bobkovy list

kmin

peprt

500 g kysaného zeli
cukr

Ingredience::

Postup

Postup ptipravy: Cibuli nakrajime na tenké dilky. Ve vét§im kastrole rozpalime sadlo a na ném osmahneme
cibuli. Zeli proplachneme, vymackame vodu a dame k cibuli. Pfidame trochu cukru (kdvovou 1zicku). Navrch
polozime platky uzeného masa a zalijeme vyvarem, posypeme kminem a pfidame bobkovy list. Pfivedeme k
varu a pod poklickou asi 30 minut dusime. Pak osolime a opeptime. HruSky omyjeme a nakrdjime na mésicky.
Ptiblizn€ deset minut pied koncem duseni je ptidame k zeli.

Vyborné s bramborovou kasi.
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