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Kanci kyta na tteSnich

Kategorie: Zvéfina
Hodnoceni: nezadano
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Postup

Postup ptipravy: Oc¢isténou a odblanénou kytu nalozime do moftidla a nechame pod poklickou v chladnu
nekolik dni. Potom podusime zeleninu z mofidla na rozpusténé slanin€ v troubé. Asi po 20 min. pfidame kytu,
podlijeme vyvarem a ¢ervenym vinem a pfidame 1zici octa. Kdyz je napolovic upecena, ptiddme do Stavy
polovinu tfesnovych povidel. KdyZ zmé&kne, vyjmeme ji a naporcujeme si zvlast. Na masle osmazime
doriizova strouhanku, zalijeme cervenym vinem, pfidame skofici a cukr, zbytek tfeSiiovych povidel, stavu z
vypeku masa a zeleniny a nechame pfejit varem. Omacku pro jemnost miZete jesté rozmixovat.

Podavame s bramborovym knedlikem.
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