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Pomerancove dorticky

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

5 vajec

150 g mouckového cukru
0,5 pomerance - Stdva a kiira z
140 g hrubé mouky
rybizova marmelada
Poleva:

260 g mouckového cukru
2 1zice horké vody

2 lzice pomerancové §tavy
1 1zicka oleje

Postup

Postup piipravy: Zloutky s cukrem, pomeranovou §tavou a strouhanou kiirou utfeme do pény, pridame
mouku a tuhy snih z bilkli. Nalijeme na vymazany a vysypany plech (ten vétsi s niz§im okrajem) a upe¢eme
(asi 10-15 min.) Z jeste teplého piskotu (to je dulezité!!!) vykrajujeme kulatym tvofitkem malé dorticky asi o
praméru 2-2,5 cm. Vychladl¢ je po dvou slepujeme marmeladou, polijeme polevou a ozdobime fezem ze
strouzku pomerance. Davame do papirovych kosick.

Ackoliv se to nezda, je to rychlé a moc dobré.
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