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Dort v§eho druhu

Kategorie: Dorty
Hodnoceni: nezadéno
Pocet porci:
Naroc¢nost:

Autor:

Suroviny

Ingredience:

0,25 kg hladké mouky
0,25 kg cukru krupice

2 vejce

vanilinovy cukr

1x kypfici prasek do peciva
Slehacka (kysana smetana
mléko)

50 g masla nebo tuku
mizeme piidat kakao
rum

Postup

Postup ptipravy: Do misy dame Zloutky, cukr a vanilin, utfeme do svétla a pfiddme zméklé maslo. Miize byt
caste¢n¢ rozehralé. Pak pridame kysanou smetanu, $lehacku nebo mléko. Pokud se dava kysana smetana a je
hustsi, mizeme ptidat trosicku mléka ¢i smetany. Pokud nemdme mléko ani smetanu, mizeme pridat vodu. Z
bilkli udélame pevny snih, ktery budeme postupné piidavat do vyslehynych zloutki. Nejprve dame 1zici,
kterou do tésta zabalime (ptfelévame té€stem). Pfidame 1-2 1Zice mouky, do které pfisypeme kypftici prasek.
Poté ptidame zbytek snéhu a po ¢astech mouku. Pokud méame tésto hotove, tak uz jen zalezi na vas, co do né&j
pridate. Mizete ptidat jahody na kousky a bortivky nebo néco jiného, Nasekanou ¢okoladu, ovoce, kandované
ovoce, orisky, ofechy, kokos a cokoliv jiného. J4 mam nejradéji - Cokolada, bortivky a jahody. Nebo jen
cokoladu. Muzete smichat cokoliv a vzdy to bude vyborné!

Chci jesté upozornit, Ze tato buchta se nedé€la na plech. Byla by pfili§ nizk4. Dé€lame ji do forem - srdce,
obdélnik apod. (ne badbovka). Dejte ji péci na 200-210 °C. Pecte deset minut a pak pfikryjte papirem. Ppecte
dle potieby - zalezi na ingrediencich. Pokud davate zmrzlé ovoce, udélejte fidsi tésto. Pokud kompotované
pfidejte malicko $tavy.

Je to opravdu vyborny dort. Pokud chcete, neddvejte nic, ud€lejte jen korpus a promazte krémem. Povrch
polijte okoladou. TakZe je to ORIGINALNI RECEPT!
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